Hausgemachte Siippchen

Karotten-Ingwer-Suppe
mit Schwarzbrotkrusteln

Tomatensuppe
mit Sahne und Blatterteiggeback

All unsere Gerichte auch zum Mithehmen!

Kleine und groRe Leckereien

Potato-Dippers mit Sour Cream, BBQ-SolRe oder hausgemachter Currysof3e

Naschteller
Hirtenkdse mit Oliven,
getrockneten Tomaten, Peperoni und Baguette mit Knoblauch-Dip

Panierter cremiger Hirtenkase
mit gemischtem Salat und American-Dressing, dazu Baguette

Mediterraner Gemisepfanne:
Zucchini, Erbsenschoten, Zwiebeln, Paprika
und Hirtenkdse, dazu Baguette und Sour Creamz,4

Mozzarella im Schinkenmantel gebraten,
auf gemischtem Salat mit hausgemachtem Balsamicodressing und Baguette

Zwei Schweinefilet
mit Tomate Mozzarella Gberbacken,
gemischtem Salat mit hausgemachtem Balsamicodressing und Baguette

Aperol Spritz
auf Eis mit Orangenscheibe



Knackige Salate

Kleiner Salat
Frisch gemischter Salat,
Tomate, Gurke, Mais, Paprika und Karotten

Rucola - Parmesan
frischer Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan,
Tomatenwiirfel und hausgemachtem Balsamicodressing

Chefsalat
Frisch gemischte Blattsalate, Tomate, Gurke, Mais,
Paprika, Karotten mit gekochtem Schinkenz,3 und Kase1,2 und Baguette

Hahnchencurrysalat
Frisch gemischte Blattsalate, Tomate, Gurke, Mais, Paprika,
Karotten und mit gebratenen Curryhdahnchenstreifen und Baguette

Managersalat

Frisch gemischte Blattsalate, Tomate, Gurken,
Mais, Paprika, Karotten, dazu ein deutsches Rumpsteak und Baguette

Mit American-, hausgemachtem Balsamico- oder Honig-Senf-Dressing

Taglich wechselnder Mittagstisch

Spaghettigerichte
Spaghetti
mit Pesto mit Rucola, Parmesanspane und Pinienkernen

Spaghetti mit
getrockneten Tomaten, Peperoni und Oliven, pikant gewdirzt

Spaghetti
mit Hahnchenstreifen in Senf-Sahne-SoRe



Unsere Backkartoffeln

Backkartoffel mit Sour Creamz,4
einem gemischtem Salat, dazu American Dressing

oder mit

- Curryhdhnchenstreifen
- Nordseekrabben2
Backkartoffel

gefillt mit Hirtenkase, Blattspinat
und Goudazi,2 liberbacken

Empfehlung vom Chef

Holsteiner Platte
Hausgemachtes Sauerfleisch, Rollmopsz2,3 und zartes
Matjesfilet mit zweierlei SoRen und leckeren Bratkartoffeln

Rund ums Ei

Unsere Eier kommen aus Krems Il von Familie Hoppner und
die leckeren Kartoffeln aus Wittenborn vom Bauer Lange

Drei Spiegeleier mit leckeren Bratkartoffeln

Bauernfrihstiick
Leckere Bratkartoffeln mit Ei, Katenschinkenwiirfeln2,3 und Gewlirzgurkes

Frischer Ingwertee mit Krautern



Aus Meer und Seen und aus unserer Kiiche

Drei zarte Friesenmatjesfilets ,,Hausfrauenart”
mit Apfel-Zwiebel-Rahm-SoRe und leckere Bratkartoffeln

Rotbarschfilet
Zwei panierte Rotbarschfilets
mit leckeren Bratkartoffeln und Remoulade

Hamburger Pannfisch
Zwei panierte Rotbarschfilets
mit SenfsoRe und leckeren Bratkartoffeln

Scholle ,Feinschmecker”
Schollenfilet auf Blattspinat mit Nordseekrabben:
und SoRe Hollandaise, dazu leckere Bratkartoffeln

Scholle ,Finkenwerder Art“
GroRe Ostseescholle mit
knusprigen Speckwirfeln und leckeren Bratkartoffeln

Da Fisch bekanntlich schwimmen muss, empfehlen
wir nach dem Essen einen eisgekiihlten
Jubilaums Aquavit.

Fiir unsere Kleinen Gaste

,Dino-Teller”
Chicken-Nuggets mit Pommes frites und Ketchup

Ill

,Pumuck
Spaghetti mit hausgemachter Tomatensol3e

"Hein Blod"
Pfannkuchen mit Puderzucker und Marmeladengesicht

HeiRe Schokolade mit Marshmallows



Und nun was Deftiges

Vom Rind
Deutsche Farse (250 g) Rumpsteak

- mit Zwiebeln- Champignon-Gemiise,
hausgemachter Krauterbutter und leckeren Bratkartoffeln

- mit Backkartoffel und feiner Sour Creama,4,
dazu Knobibrot und eine Salatbeilage mit American-Dressing

- mit Rosmarin gebraten,
einer Backkartoffel mit Sour Creamz,4, dazu Ruccola-Tomaten-Salat

mit gehobelten Parmesan und Balsamicodressing

- mit frisch gemischtem Blattsalate, Tomate, Gurken,
Mais, Paprika, Karotten und Baguette

Spezialitat des Hauses

Hausgemachtes Sauerfleisch mit leckeren
Bratkartoffeln und Remoulade

Vom Schwein

,Unser GrofBes” mit Salat
Paniertes Schweineschnitzel mit leckeren Bratkartoffeln,
kleinen gemischtem Salat mit American-Dressing

,Unser Grofles” mit Gemiise
Paniertes Schweineschnitzel
mit leckeren Bratkartoffeln und feinem Gemdse

Jagerschnitzel
Paniertes Schweineschnitzel
mit Zwiebel-Champignon-RahmsoRBe und leckere Bratkartoffeln

Schweinefilet in Cognacsole
mit Balsamicocreme, dazu griine Bohnen und Kroketten

,Blrgertopf”
4 Schweinefilets auf leckeren Bratkartoffeln, feinem
Gemiise, pikant gewirzt und SolRe Hollandaise

"Lilienhofplatte”
Schweinefilet, Hdhnchenschnitzel und Rumpsteak,
feines Gemiise mit leckeren Bratkartoffeln und SoRe Hollandaise



Leckeres vom Federvieh

Zarte Hahnchenbrust

- Natur, auf mediterranem Gem{se,
dazu eine Backkartoffel mit Sour Cream

- Natur, mit Zitrone und Knoblauch gebraten,
Rosmarinkartoffeln und lauwarmen Mohrchensalat

- paniert mit leckeren Bratkartoffeln und Sof3e Hollandaise

Spaghetti mit Hahnchenstreifen in Senf-Sahne-SoRe

Partyservice!
Das machen wir schon lange.

Dessert

Bunter Eisbecher
Drei Kugel Eis (Vanille/Erdbeer/Schoko) mit Sahne

Eiscreme & Espressos
Vanilleeis auf Espresso und Bailey

Eis und Heil3
Drei Kugeln Vanilleeis auf heilRen Beerenfriichten mit Sahne

Rote Gritze
mit Sahne oder VanillesoRe

Pfannkuchen
mit hausgemachtem Fruchtaufstrich

Warmes Schokobisquitkiichlein
mit flissigem Kern auf Fruchtspiegel und Vanilleeis

Espresso oder Grappa gefallig?



